JEAN RIVIER

Tibute 2011

En este logrado producto, nacido de un excelente ariada y fruto de un
meticuloso trabajo y perseverante dedicacion, la familia Rivier
encontrdé una oportunidad para rendirle un merecido tributo a Don Juan
Rivier, el iniciador. Inmigrante Suizo, que vivié 50 afios en esta region,
formé su familia y luché incansablemente para transmitir sélidos
valores morales a su descendencia y su entorno.

He aqui un merecido reconocimiento.

Y CEPAJE
66% Malbec - 17% Cabernet Sauvignon - 17% Merlot

T PARTIDA LIMITADA
600 cajas.

¥ ALCOHOL
14,50 %vol

Ll : T AZUCAR RESIDUAL PH ACIDEZ

crdntl e | 3 2,47 gr/lt. 3,74 5,88 gr./It.

minEGin o

T FECHA DE EMBOTELLADO
3 de Diciembre de 2012.

¥ GUARDA
Optimo a partir del 2021.

COMENTARIOS DEL ENOLOGO

VINIFICACION

Encubadas las uvas, en vasijas de cemento, siembra de levaduras seleccionadas y remontajes clasicos
con control de temperatura que no supere los 32°C, durante 15 dias. Posterior malolactica en barricas.
Su crianza transcurrié durante 18 meses en barricas nuevas de Roble Francés. Luego se trabajo intensa
mente en este corte, logrando asi un buen equilibrio.

COLOR

Rojo intenso, tintes purpuras, con brillos violaceos.

AROMAS

Impacta inicialmente los tostados y luego se abre con notas especiadas y de frutos rojos.

BOCA

Llena la boca su fuerte estructura y se expresa muy arménico y complejo.

FINAL

Retrogusto bien largo y sofisticado, que va dejando distintas sensaciones con el pasar del tiempo.
Las uvas maduraron perfectamente en un verano calido y seco, lo que le aporta ese equilibrio final.
CONSUMIR

18°C

www.jeanrivier.com



